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L’evento che si svolgerà il 13 maggio 2025, da oltre un decennio vuole essere il nostro attento 
contributo di crescita culturale e professionale per i giovani cuochi e camerieri, con il fine di rinnovare 
insieme il rapporto di collaborazione, il passaggio culturale e la fiducia tra generazioni. 
Quest’anno è organizzato come anche lo scorso anno presso il plesso Universitario di Ostia che ospita 
il C.M.F.P. Alberghiero di Castel Fusano di Città Metropolitana di Roma Capitale e come sempre con la 
partecipazione di enti, associazioni ed aziende con il coordinamento dell'associazione CiboFuturo. 
La giornata sarà aperta alle 8:30 dalle gare, mentre dalle 15 al tramonto, ad entrata libera, sono previsti 
show cooking e gare a vista, degustazioni ed  incontri con cuochi, produttori e ristoratori, del territorio, 
in un’atmosfera rilassata allietata da buona musica.  
Sarà possibile visitare gli stand dei produttori d’eccellenza, scoprire prodotti e sapori, assaggiare le 
leccornie preparate da chef e allievi, con ampio spazio per gli Istituti Alberghieri, per le scuole di arte 
culinaria, le associazioni del territorio e le aziende legate al mondo del food e della ristorazione. 
Obiettivi dell’iniziativa sono quelli già promossi dall’Associazione CiboFuturo: la migliore preparazione 
dei giovani allievi in vista del loro inserimento nel mondo della ristorazione, il confronto atto a 
valorizzare e promuovere la cultura gastronomica e la collaborazione con le eccellenze del territorio.  
Attraverso questa iniziativa si vuole incoraggiare l’incontro tra allievi delle scuole alberghiere del 
territorio ai cui è riservato l’evento con l’opportunità di misurare le proprie capacità in un confronto 
trasparente.  
In linea con gli obiettivi del progetto CHEFUTURO® ci proponiamo di contribuire a stimolare nei 
giovani cuochi una migliore di consapevolezza dell’evoluzione della cucina locale tradizionale attraverso 
il cambiamento dei gusti, delle abitudini alimentari e  delle tecniche di preparazione e presentazione, 



 

con una particolare attenzione alla sostenibilità e alla lotta allo spreco alimentare, nel rispetto della 
grande tradizione territoriale,  dei prodotti, della cultura gastronomica e della stagionalità. 
Pertanto, l’evento sarà aperto al mattino per gli allievi, anche non partecipanti all’evento per i quali 
saranno predisposte alcune specifiche iniziative. 
Si inizia con un caffè, poi dalle 09.00 via alle gare di sala e cucina. Dalle 10:30 laboratori e incontri per 
gli ospiti. Alle 15:00 apriamo ai visitatori l’area espositiva con prodotti d’eccellenza selezionati da 
CiboFuturo e potrete assistere dalle 14:30 alle gare a vista. 
E poi show cooking, attività gratuite con chef, produttori e gastronomi e finale con le premiazioni dei 
vincitori. Ci saluteremo con un brindisi e della buona musica, fino alle 19.00. 
La partecipazione va comunicata rispondendo alla presente comunicandoci le gare alle quali intendete 
partecipare nelle modalità espresse nei regolamenti e con il numero di ingressi richiesti che sono 
ovviamente gratuiti ma soggetti a registrazione, la comunicazione preventiva ci consente di 
programmare al meglio le iniziative. 
Sarà nostra cura trasmettervi il link online nel quale effettuare la prenotazione 
L’organizzazione pur garantendo ogni sforzo per un corretto svolgimento dell’evento, si riserva il 
diritto di cancellare a suo insindacabile giudizio lo stesso o di modificarne gli orari, il giorno ed il luogo 
di svolgimento dandone tempestiva comunicazione diretta agli iscritti e collaboratori, via mail, tramite la 
pagina CHEFUTURO su Facebook e con altri mezzi che riterrà adeguati.  
Per ulteriori informazioni sulla gara si può fare riferimento al responsabile del progetto CHEFUTURO, 
Angelo Fanton, e-mail: a.fanton@cibofuturo.it  

Il Presidente 
Angelo Fanton 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Tutti i diritti di riproduzione di questo documento sono riservati CiboFuturo® e CHEFUTURO®  
 


